
MENÚ DEGUSTACIÓN “BOLETS” · DEL 6 DE 
NOVIEMBRE AL 18 DE DICIEMBRE DE 2016 · MORELLA

Bombón negrilla 
(tricholoma terreum) y  
Galleta de arroz y setas

Chipirón relleno con guiso trompeta de los muertos  
(Craterellus cornucopioides)  y pie de mouton (hyndum 
repandum)  

Raviolis  de aromáticos con setas,   verduritas  y su crema 
rebozuelo  (Cantharellus cibarius), (Pleurotus eryngi)

Creme brule de setas y  melocotón a la brasa  con 
rebozuelos (Cantharellus cibarius)

Este menú no incluye bodega, se servirá par mínimo 2 personas

Precio por persona 36,00 € IVA incluido

Homenaje al otoño:
Angula de Monte (Cantharellus lutescens o tubaeiformis 

Robellón (Lactarius deliciosus)  Shimeji blanco y marrón,
Oreja de judas

Cochinillo confi tado acompañado de ceps  (boletus 
edulis o pinicolas)  y su jugo 

Marmitako de llanegas (Hygrophorus gliocyclus o  
latitabundus), atún y patatas vitelotte

Frutos rojos y setas


