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dels bolets
 ornades J

I

Carpaccio de Ceps con vinagreta de trufa y queso irisch

Setas variadas salteadas:
“Lactarius Deliciosus” (rovellons) con virutas de jamón

Hygrophinus Latif (llanega negra)
“Ramaria Flava” (pota de rata)

“Cantharellus Lutecans “ (camagroc)

Fideos fritos con “Planetus Enynfii” (girgola de panical) y foie

Royal de “Boletus Edulis” (ceps) con caramelo de foie

Sardinas asadas con empanadilla de huevo, salpicón de “Craterellus
Cornucopioides” (trompeta de la mort) y vinagreta de vino

Medallones de solomillo de ciervo y magret de canard con ragoût de 
espárragos verdes y “tricholoma Portentosum” (carbonera) 

y “Tricoloma Flavovirens” (verderol)

Hojaldre dulce de setas con helado de 
“Cantharellus Cibarius” (Rossignol)


